Speck, Wurst &
Schinken sind
am besten bio.
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,Gestatten, dass wir uns vorstellen.
Wir heiBen Speck, Wurst & Schinken,
stammen aus dem Hause

natdrlich fiir uns und sind somit
durch und durch und rundum bio.

So schmeckt
eben nur Bio.

Und das begllckt den verwdhnten
Gaumen schon nach dem ersten Biss.

Denn in biologischen Lebensmitteln
steckt nun einmal das volle, unver-
gleichliche Aroma der Natur, da sie
nicht kinstlich hochgepusht, sondern
vollkommen natdrlich und somit lang-
sam vor sich hin gewachsen sind.

Und so wiinschen wir:
Eine guten Appetit!”



I'm from
Austria.

,GriaB enk!
Ich bin’s, die Resi.

\E ] I’'m from the lovely Austria und
. mir geht es den ganzen lieben
Tag lang einfach tierisch gut.

Total stressfrei und vollig ohne

Zwang. Denn ich spazier gemach-

lich und wann ich will mit meinen

Spezeln an der frischen Luft frei

herum, mein Futter ist nghrstoffreich

und aus rein biologischer Landwirt-

schaft und der Onkel Doktor kommt

nur vorbei, wann ich wirklich einmal

marod auf meinen Hufen bin.

Aber das ist die Ausnahme, weil wir
robust und widerstandsfahis, aus
hiesig abstammenden Rassen sind.”



Wer bereits in den Genuss der Speck-,
Wurst- und Schinkenspezialitaten von
natirlich fur uns gekommen ist, weiB:

So schmeckt Natur!

Naturlich
veredelt.

"

Denn in so einem biologischen Gusto-
stlickerl haben kinstliche Konservierungs-
stoffe, Farbstoffe und Aromaverstarker
absolut nichts verloren!

Da wird der Eigengeschmack des
Fleisches nur sanft unter dem behutsa-
men Einsatz der feinsten Ingredienzien

auf die verschiedenen Geschmécker
gebracht, wobei samtlich verwendete
Zutaten natlrlich rein biologisch sind.

Denn sonst war’s ja nicht
natiirlich fiir uns.



Der Lohn fUr
all die Muh.

Unser geschéatzter Haus- und Hoflieferant
produziert fir natiirlich fiir uns nicht nur
ausgezeichnete Speck-, Wurst- und
Schinkenspezialitdten, er hat daflr auch
zahlreiche Auszeichnungen eingeheimst.

Den oberdsterreichischen Preis flr
Regionalitat, den Culinarix in der
Kategorie Rohpokelwaren, den
Speck-Kaiser fir seinen Bauchspeck
und das Green-Brands-Gltesiegel,
der Honoration fiir Marken, die auf
das zunehmende Bewusstsein der
Bevodlkerung fir mehr Nachhaltigkeit,
Umweltschutz und gesunden Lebens-
stil ausgerichtet sind.



Alles unter
Kontrolle!

Wer sich Speck, Wurst oder Schinken
von natiirlich fiir uns genussvoll auf
der Zunge zergehen lasst, hat sich ein -
im wahrsten Sinne des Wortes -
kontrolliertes Lebensmittel einverleibt.

Denn die Einhaltung der gesetzlichen
Vorgaben und Anforderungen bezlsglich
dem Anbau der Futtermittel, der artge-
rechten Tierhaltung und der
Verarbeitung der Produkte wird strengs-
tens und laufend Gberprift. Direkt am
Hof und die entnommenen Proben bei
eingehenden Tests im Labor.

Damit drin ist, was drauf steht.
Und das ist natiirlich fiir uns.



Den Bauern

sei Dank!

Und so mdchten wir uns abschlieend
bei all jenen Menschen bedanken,
ohne die es natiirlich fiir uns schlicht-
weg nicht geben wiirde. Bei allen
Bio-Bauerinnen und Bio-Bauern, die ihre
Hofe auf biologische Landwirtschaft
umgestellt haben.

Wir bedanken uns fir ihren Mut, fir ihr
finanzielles Engagement, fir den sorg-
samen Umgang bei der Herstellung der
Lebensmittel, fir die hervorgebrachte
Qualitdt, fur die Pflege der Landschaft
und fir ihr unermidliches Schaffen im
Einklang mit der Natur.

Wir bedanken uns - mit einem fairen
Lohn fir ihr tagtagliches Tun.
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